A UAPERITIF  aPartager a Deux ou Trois ou Bien Seul !
Planchette de Jambon Cru de Pays et Fromages Régionaux  18€00

NOS ENTREES

saloade Abbaye

Salade Composée, Gravelax de Truite Maison, Méli-mélo de Chévre Frais Vverslon Entrée 13€00
Fermier au Graines et Fruits, Vinaigrette Maracuja Version repos 18600
Acslette d@ﬂ oo Crie dle Pa 53 Pickles de légumes Maison 13€00
Entrée de Notre Mevu dle L'Abbaye 13€00
NOS PLATS

Plat de Notre Mevu de L'Abbaye 24€00
Carpacclo de Beeuf Jurassien 20€00

Viande Bovine Francaise Marinée dans un Pesto Maison de Persil Plat au Vin Jaune et a
[’Huile de Noix, Comté Fruité, Accompagné de Pommes de Terre et d'une Salade Composée

Morbiflette 22€00

Gratin de Pommes de Terre, Oignons, Lardons, Vin Blanc du jura
Creme, Gratiné au Morbier et Accompagnée de Jambon Crude Pays et d'une Salade Composée

Acslette \/8/@ CEOVLEVUNE  Assortimentde Légumes Frais cuisinés, Salade composée 18€00

Tartare Thai de Courgettes et Comté, Pain de Campagne Gratiné au Morbier

NOTRE SPECIALITE « Les Morilles Aux Vin Javune »
Filets de Trudte du Jurm aux Morilles et Vin Jaune 32600
Accompagnés d'un Assortiment de Légumes et d'une Salade Composée

Croltte de Paun de Campagne aux Morilles et Vin Jawne 26€00
Accompagnée d'un Assortiment de Légumes et d'une Salade Composée

Brochette de Sauctsse Morteau aux Morilles Vin Jauune 32€00

Accompagnée d'un Assortiment de Légumes et d' une Salade Composée

\

D‘O > N'hésitez pas a nous faire part de vos intolérances alimentaires,
| . Nous trouverons une alternative.
« Les Plats « Faits Maison » Sont Elaborés Sur Place a Partir de Produits Bruts »
Prix Net Service Compris





